
C H E F  A T  H O M E
E X P E R I E N C E



DAT  IS  ZORGELOOS GENIETEN  VAN UW GEZELSCHAP  IN  E IGEN  HUIS .  
GEEN  URENLANGE  VOORBERE ID ING ,  GEEN  STRESS  IN  DE  KEUKEN ,  
WI J  ZORGEN VOOR AL LES .
IN  DE  EERSTE  P LAATS  STAAN WI J  GARANT  VOOR EEN  HEERL I JKE  MAALT I JD  VOOR U
EN UW GASTEN .
 
MAAR  VAN ONZE  CHEF  AT  HOME EXPER IENCE  KUNT  U  NOG ZOVEEL  MEER
VERWACHTEN .  
ZOALS  B I JVOORBEELD ,  HET  CORRECT  DEKKEN VAN DE  TAFE L ,  
HET  AANKLEDEN VAN DE  RU IMTE ,  
HET  SE LECTEREN  VAN AANGEPASTE  WI JNEN  EN  DRANKEN ,   …  
HET  Z I JN  S LECHTS  EEN  PAAR  VAN DE  VE LE  MOGEL I JKHEDEN WAARVOOR U  OP  ONS
BEROEP  KUNT  DOEN .  
U I TERAARD WORDT  DE  AFWAS EN  DE  OPKUIS  VOLLED IG  DOOR ONS VERZORGD .

CHEF  AT  HOME EXPER IENCE

PRAKT ISCH
WIJ  BESPREKEN  AL LES  U ITGEBRE ID  OP  VOORHAND TOT  IN  DETA I L .  
WE  LU ISTEREN  NAAR  UW WENSEN EN  VERLANGENS ,  
EN  KOPPELEN  DAARAAN EEN  GEPASTE  FORMULE .
NA  HET  BESPREKEN ,  ZORGEN WI J  OOK VOOR EEN  OFFERTE  OP  MAAT .
ZO KUNT  U  AL LES  NOG EENS  OP  EEN  R I J T JE  Z I EN ,  EN  IS  OOK DE  KOSTPR I JS  PER
PERSOON METEEN  DUIDEL I JK .

VRAAG VR I JB L I JVEND U  OFFERTE  AAN V IA  ONZE  CONTACTPERSONEN :
E L I A S  N E M E G H E E R :  0 4 7 1 / 9 0 6 6 0 0  -  E L I A S N E M E G H E E R 7 1 0 @ G M A I L . C O M
J O R A N  D E L B A E R E :  0 4 9 5 / 2 8 2 1 8 1  -  I N F O @ C A T E R I N G D E L B A E R E . B E
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B E E F  M A S T E R S  E X P E R I E N C E

BENT  U  OOK ZO’N  L I EFHEBBER  VAN EEN  LEKKER  STUKJE  V LEES  PERFECT  GEBAKKEN
OP  DE  GR I L L ?  STERK  GEMARMERD OF  L I EVER  EEN  ZACHTE  SMAAK?  
DAN IS  ONZE  BEEFTMASTERS  EXPER IENCE  ZEKER  I ETS  VOOR U .  
JORAN SELECTEERD DE  BESTE  RASSEN RUNDSVLEES  U IT  B INNEN EN  BU ITE LAND EN
R I JPT  DEZE  ZORGVULDIG  AF  IN  E IGEN  ATE L I ER .  
B I JVOORBEELD :  
RUB IA  GAL LEGA ,  S IMMENTAL ,  HOLSTE IN ,  BE LG ISCH WIT  B LAUW,  WEST  V LAAMS
ROOD,  CHAROLA IS ,  L IMOUSIN , . . .
IN  SAMENSPRAAK  MET  DE  K LANT  COBINEREN  WE  DE  VERSCHI L LENDE  RASSEN EN
SMAKEN MET  HEERL I JKE  B I J PASSENDE  S IDE  D ICHES ,  WI JNEN  EN  ZE LFS  DESSERTS .

K L A S S I E K E  M E N U ’ S  3  T O T  5  G A N G E N

DE  BOURGONDISCHE  KEUKEN IN  EEN  E IGENT I JDS  JASJE ,  DAT  MAG U  VAN ONS
VERWACHTEN .
WI J  MAKEN EEN  DR IE-  TOT  V I J FGANGENMENU’S  VOLLED IG  NAAR  DE  WENS  VAN DE
KLANT .  DE  SE IZOENEN SPE LEN  STEEDS  EEN  BE LANGRI JKE  ROL  B I J  DE
SAMENSTEL L ING  VAN ONZE  MENU’S  OP  MAAT .
WI J  WERKEN STEEDS  MET  VERSE  PRODUCTEN  U IT  E IGEN  STREEK  VAN LOKALE
AMBACHTEL I JKE  TOP  ONDERNEMERS .
NA  BESPREK ING MET  DE  K LANT ,  EN  DE  KEUZE  VAN HET  GEWENSTE  BUDGET  MAKEN
WIJ  EEN  VOORSTEL  OP  MAAT  OM DUIMEN EN  V INGERS  VAN AF  TE  L IKKEN .

S H A R I N G  F O O D  E X P E R I E N C E

SHAR ING GOOD FOOD WITH  GOOD COMPANY .
MET  ONZE  SHAR ING FOOD EXPER IENCE  KUNT  U  UW GASTEN  VERRASSEN MET  EEN
VERNIEUWD CONCEPT  OM HEERL I JK  TE  D INER .  WI J  COMBINEREN  VERSCHI L LENDE
GERECHTEN  D IE  KUNNEN WORDEN GESHARED AAN TAFE L .  I EDER  GERECHT  WORDT
VOORZIEN  VAN EEN  DESKUNDIGE  U IT LEG  AAN TAFE L .  D I T  UNIEK  CONCEPT  ZORGT
ERVOOR DAT  UW GASTEN  CUL INA IR  WORDEN VERWEND OP  EEN  I ETS  LOSSERE  EN
TOEGANKEL I JKE  MANIER .
DE  KEUZE  VAN DE  VERSCHI L LENDE  SHAR ING D ICHES  WORDEN OP  VOORHAND
BESPROKEN MET  DE  K LANT .


